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	マフィンミックス	500ｇ


� eq \o\ac(○,A)�	水（冬場はぬるま湯）	120g


卵		175g


サラダ油		120g





　マフィンケーキ


材料　　　　　　　　　　　マフィンカップ� eq \o\ac(○,小)�　約15個分


（プレーン）




















　　（ココア）




















作り方


１．Aをボールに入れ泡立て器で混ぜる


２．マフィンミックスを入れ木しゃもじでダマがなくなるまでよく混ぜる


３．サラダ油を入れ泡立て器か木しゃもじで混ぜる


４．10分程休ませる、その時オーブン予熱開始


５．容器の１／２量入れ、190度約20分オーブンで焼く








マドレーヌ　　　　　　　　（８ヶ分）


材料　　　　　マドレーヌミックス　　　　　　２５０ｇ


　　　　　　　　 水                     ４０ｇ


        　　 卵　　　　　　　　　　　　　　　１２５ｇ


　　　　　　　　 溶かしバター　　　　　　　　　４０ｇ


作り方


水・卵をボールに入れた後、マドレーヌミックスを入れハンドミキサーで混ぜる。（約５分）


溶かしバターを入れ木しゃもじで混ぜ込む。


１６５度　２５分焼く。


　　





ホットケーキ　　　　　　　約５枚分


材料	ホットケーキミックス	２００ｇ


牛乳		１３０ｇ強


卵		　４０ｇ


作り方


　ホットケーキミックスに牛乳と卵を加え、泡立て器で混ぜ、１０分置けば生地の出来上がりです。


クレープ　　　　　　　　　　　　約７枚分


料材	ホットケーキミックス	１００ｇ


卵		１００ｇ


牛乳		１６０ｇ


サラダ油		大さじ１１／２


材料


ホットケーキミックスに卵と少量の牛乳を 加え泡立て器でよく練った後、残りの牛乳で生地を徐々に伸ばし最後にサラダ油を加え混ぜる。


生地を約１時間ねかす。


弱火で焼く、裏側は焼かなくてもいい。








マフィンミックス　	500ｇ


水（冬場はゆるま湯）	130ｇ


� eq \o\ac(○,A)�	卵		190ｇ


ココア		　30ｇ


サラダ油		125ｇ





ハイテクランド店


徳島市応神町応神産業団地7-3


088-641-2000


AM9:00~PM5:00


　　　定休日　日･祝日





佐古店


徳島市佐古四番町3-8


088-625-8110 


AM9:00~PM5:30


定休日　日･祝日








電話・ＦＡＸにてご注文をお受け致します。


電話番号　　　０８８－６２５－８１１０


ＦＡＸ番号　　０８８－６２５－８１１５


電話受付時間	AM10:00~AM12:00


（日・祭日・お盆休み・お正月休みを除く）


電話受付ができない場合もあるかと思いますが、何卒ご了承の程宜しくお願い致します。


運送料金（クール便を除く）


県内一律　400円（10kg一個口・税込み）


お支払い方法（銀行振込み）


銀行名：阿波銀行佐古東支店


	口座名：有限会社下村商店


	口座番号：普通1109157


入金確認後商品発送させて頂きます


お訊ねする項目


ご注文商品・郵便番号・電話番号・住所・氏名


ご負担頂く料金


運送料金・振込み料金


（阿波銀行ATM利用の場合


30､000円未満　157円）





TEL


FAX








にてご注文





振込み金額のご連絡





お振込み





お振込み確認後発送








Shimomura co.,Ltd











