機械部／主な取扱商品洋菓子用
縦型ミキサー
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兼用型のミキサーがお得です。



例えば30／20にすると部品を替えることによ


り30Lの仕事も20Lの仕事もしてくれます。
更に予算により要らない部品を省いたり、便利
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なようにボールを２個付けたりも出来ます。

生クリームがソフトに立つと人気です。


細線12本組・16本組
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卓上ミキサー




容量をオーバーしたり硬いものを混ぜたりする





と、ホイッパーを曲げてしまったり、モーター
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を焼いてしまったりするのでご注意下さい。

[image: image6.emf]縦型ミキサーと違いホイッパーの修

理は出来ません。
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左記の商品には生クリーム等の泡立ちを考えて、





特殊ホイッパー(12本組)を付けることが出来ま





す。
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製氷機(キューブ・チップ・フレーク)
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生クリームを泡立てる時や、カスタードク

リームの冷却等に氷は必要です。
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急速冷凍庫（ショックフリーザー）
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コンプレッサー内蔵式・室外機(外置式)が

あります。

左記の商品は急速冷凍庫１扉と冷凍保存庫２扉になっています。
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冷凍庫(業務用２ドア・４ドア・６ドア)
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[image: image14.emf]冷蔵庫(業務用２ドア・４ドア・６ドア) 
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冷凍冷蔵庫(業務用２ドア・４ドア・６ドア)
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恒温高湿庫
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鮮度が長持ちします。
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コールドテーブル(台下冷蔵庫・台下冷凍庫・台下冷凍冷蔵庫)

プレハブ冷凍庫・冷蔵庫(１坪から特注品まで)


冷凍ストッカー


ダイヤル式で温度設定が出来ます。



オートストッパーで好きな角度で扉が止まります。



庫内灯付き、整理に便利なバスケット付きです。

ホイップクリームマシン




コンパクトな卓上タイプ。



各部にステンレス採用




低脂肪から高脂肪まで幅広く対応してくれます。

パイローラー(リバースシーター)

オーブン


多種多様



〇電気オーブンとガスオーブンの二種類があります。

〇２枚差～４枚差(一般的に入れる鉄板の枚数が増える程間口が広くなります。)



〇１段～４段(使用する人の身長等を考慮して決定。)



〇鉄板の縦差しと横差しがあります。




コンベクションオーブン
シール機
下記の商品はクッキーの袋等のシールに使われています。
コンパクトな卓上型、勿論脱酸素材用の袋にも使用出来ます。


洋菓子冷蔵ショーケース
チョコレートケース

ギフトケース

当社ホームページ上にて(株)保坂製作所のＨＰアドレスをリンク致しました。


洗浄機



コンパクトなのに30Lミキサーのボールも洗えます。

チョコレートウォーマー


「乾式」なので、水蒸気がチョコレートに混入しません。


設定した温度もひと目でわかる「デジタル温度設定」です。

タンク付き作業台(ステンレス)



注文により寸法・タンクの数を変えることが出来ます。



タンクは粉袋のまま、縦に収納することが出来ます。




ラベルプリンター


食品表示用のラベルを作成してくれます。



少ない枚数でも、狭いスペースでも、簡単に多様なラベルが作


れます。


合成まな板・作業台・計量台・ガス台・シンク(一槽・二層)は作業場の広さによって寸法を決めることが出来ます。
その他備品・器具は掲載を省略致しております。
下部ラックにしました。





こちらから袋を挟み込みます。





シールされた袋がコンベアーを通って出て来ます。














